BUSINENS
LUNCH

KNACKIGER SALAT orine Salatblatter an hausgemachtem Dressing
GCREEN SALAD fresh greens with house dressing

X Xk

KAIBSGESCHNETZELTES ©n feiner Rohmsauce mit Eierschweamml; Erbsen & gebackenen Kartofielbalichen

VEAL STRIPS with creamy sauce, chanterelle mushrooms & peas, served with crisoy potato croquettes

Xx X% X%

TOBI ERONE MOUSSE feinstes Toblerone-Schokoladen-Mousse mit Toblerone-Crunch
SUISS CHOCOLATE MOUSSE finest Toblerone chocolate mousse with Toblerone crunch

MENUPREIS ohne Weinbegleitung: 45
MENUPREIS mit Idl Wein nach Wahl- 50



LUNCH-KARTE

VORSPEISEN

inkl bei allen Gerichten auf der Lunch-Karte, ansonsten verrechnen wir 7.5

MENU-SALAT

arine Salatblétter an Hausaressing

MENU-SUPPE

Melonen-Zitronen-Kaltschale mit Serrano-Schinken

HAUPTSPEISEN

VOM FELD

ROTES GEMUSE-THAI-CURRY MWV |

Mais | Erbsen | Bambussprossen | Auberginen | Thai-Basilkum | Basmatireis

AUS DEM WASSER

SAUTIERTES FORELLENFILET MW 2

Zitronen-Risotto | mediiterrane Aprikosen-Oliven-Tapenade | getrocknete Tomaten | Zitronenschaum

VON DER WEIDE

HACKTATSCHLI (e NV 3
Baked Potatoes | Kréuter-Knoblauch-Dip | Coleslaw

ST. GALLER OLMA BRATWURST ENU 4

Pommes Frites | Zwiebelsauce | saisonales Cemise

AUS DER PASTAWERKSTATT

SPAGHETTI PESTO ALLA GENOVESE MIT BURRATA U2

Basilkumpesto | Burrata | Parmesan | Pinienkermen | Olivend!

PENNE ALLA AMATRICIANA EMU©

Tomatensauce | Cuanciale | Pecorino | Chill | Zwiebeln

LASAGNE AL FORNO MENU7Z

Ragu alla Bolognese | Basilikum | Mozzarela
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\ LA CARTE

VORSPEISEN

small/regular

INSALATA VERDE 123 arine Salatblatter, wie frisch vom Feld, mit italienischem Dressing |2
CREEN SALAD fresh field greens with ltalion dressing

VITELLO TONNATO!2 donnes Kalbfleisch an Thunfisch-Mayo-Sauce und Kopem 20/30
VITELLO TONNATO thinly sliced veal with tuna mayonnaise sauce and copers

STEAK TARTARE Rindssfilet-Tatar mit fittierten Zwiebeln, salziger Nussbutter & Baguette 28/38
STEAK TARTARE beef filet tartare with crisoy fied onions, salted brown butter & baguette

GAMBAS AL AIILLO 2 black tiger shrimps im heissen &l mit knoblauch 20/32
GARUC pRALUNS black tiger Sh(/WDS in hot oil with QCJ(/[C

HAUPTSPEISEN

KAILBSFILET GESCHNETZELT «DAVIZ» Ceschnetzeltes an Champignon-Rahmsauce mit Rosti 42/52
« DAV'Z» \/EAL FH_LET STR”DS sliced vedl filet in a Creamy mushroom sauce with rosti

BACKHENDL,! kross frittierter Hahnchen-Oberschenkel ohne Knochen mit Kartoffel-Curkensalat 35
CRISPY FRED CHICKEN crispy fried boneless chicken tigh with potato-cucumber salad

TAGLIATELLE AL TARTUFO NERO cremige troffel-rahmsauce mit frischem troffel 28/38
TAGUATELLE L,UlTH BLACK TRUFFLE Creamy fruffle cream sauce with fresh truffle

CAFE DE PARIS?2 /059 gebratenes Entrecote mit Krauterbutter gratiniert & Pommes (ca. 180 oder 2500) 43/53
CAFE DE PARIS entrecote topped with herb butter and served with french fries (qpprox. 180g or 2500)

MOULES FRITES2 Miesmuscheln im Weisswein-Sud mit Pommes & Sauce Rouille 27/39

MUSSELS mussels in a white wine broth with french fries & rouille sauce

1; LAKTOSEFREI 2; GLUTENFREI 3; VEGAN

FUR INFORMATIONEN ZU ALLERCENEN IN DEN EINZHINEN GERICHTEN WWENDEN SE SICH BITTE AN UNSER SERVICEPERSONAL
KALBCH RINDCH & ARG SCHUEINCH POULETCH & FR
MESMUSCHELNL, CREVETTENVIN SARDHLLENES BROT.CH

ALLE PRESE VERSTEHEN SICH IN CHF INKL DEM AKTUELLEN MULST-SATZ



