
Herzlich willkommen 

im Daviz 

Entdecken Sie europäische Klassiker aus Österreich, Italien, Frankreich, der 

Schweiz, Portugal und Spanien. Mit frischen Zutaten, viel Handarbeit und 

Leidenschaft bereitet unser Küchenteam täglich Gerichte zu, die Tradition und 

Genuss verbinden. 

Passend dazu erwartet Sie eine Weinkarte mit rund 420 sorgfältig 

ausgewählten Positionen – abgestimmt auf unsere Küche und ergänzt durch 

weitere spannende Entdeckungen. Viele unserer Speisen bieten wir als kleine 

oder normale Portion an, damit Sie ganz nach Ihrem Geschmack geniessen 

können. 

Wir freuen uns, Sie bei uns begrüssen zu dürfen, und wünschen Ihnen einen 

genussvollen Aufenthalt – en Guete! 

Ihr DAVIZ-Team 

 



 
V o r s p e i s e n /starters 

Frisches vom feld 
INSALATA VERDE 

1,2,3 grüne Salatblätter, wie frisch vom Feld, mit italienischem Dressing
 12/00 

GREEN SALAD 
fresh field greens with Italian dressing 

Insalata caprese 
2 Tomaten und Burrata an Aceto Balsamico, Olivenöl und Baslikumpesto

 22/32 

INSALATA CAPRESE 
tomatoes and burrata with balsamic vinegar, olive oil and basil pesto 

Aus dem Meer 
ANCHOAS CANTABRICO Wildfang Sardellenfilets, Butter & Weissbrot

 12/00 

CANTABRIAN ANVHOVIES 
wild-caught Cantabrian anchovy fillets, served with butter & white bread 

Jahrgangs-sardinhas 
1 Sardinenfilets mit Zwiebel-Petersilien-Salat, Weissbrot & Zitrone

 16/00 

VINTAGE SARDINES 
sardine fillets with onion and parsley salad, white bread & lemon 

Gambas al ajillo 
1,2 black tiger shrimps im heissen öl mit knoblauch

 20/32 

GARLIC PRAWNS black tiger shrimps in hot oil with garlic 

Von der weide 
Vitello tonnato 

1,2 dünnes Kalbfleisch an Thunfisch-Mayo-Sauce und Kapern
 29/39 

VITELLO TONNATO 
thinly sliced veal with tuna mayonnaise sauce and capers

 

STEAK TARTARE Rindsfilet-Tatar mit frittierten Zwiebeln, salziger Nussbutter & Baguette
 28/38 

STEAK TARTARE 
beef fillet tartare with crispy fried onions, salted brown butter & baguette 

Suppen 
GAZPACHO andaluz 

1 
traditionelle kalte Gemüsesuppe aus Spanien mit Croûtons & Tomatenwürfel 

13/00 

GAZPACHO ANDALUZ
 traditionel chilled vegetable soup from Spain with croûtons & diced tomatoes 

1; LAKTOSEFREI 2; GLUTENFREI 3; VEGAN 
für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

Kalb CH, Rind CH & ARG, Schwein CH, Poulet CH & FR 

Muscheln NL, Crevetten VN, Sardellen ES, Brot CH 

 

alle Preise verstehen sich in CHF inkl. dem aktuellen MwSt.-Satz 

 



 
H a u p t s p e i s e n /MAINS 

Von der weide 

BACKHENDL 
1 

kross frittierter Hähnchen-Oberschenkel ohne Knochen mit Kartoffel-Gurkensalat 
35 

CRISPY FRIED CHICKEN
 crispy fried boneless chicken tigh with potato-cucumber salad 

KALBSFILET GESCHNETZELt «DAVIZ» Geschnetzeltes an Champignon-Rahmsauce mit Rösti 
42/52 

«DAVIZ» VEAL FILLET STRIPS
 sliced veal fillet in a creamy mushroom sauce with rösti

 

KALBS-CORDON BLEU «ROYAL» 450g Kalbs-Cordon-Bleu mit Pommes Frites 
55 

CORDON BLEU «ROYAL» 450g veal cordon bleu with french fries
 

wiener schnitzel 

mit Wiener Semmelbrösel-Panade, Kartoffel-Gurken-Salat & Preiselbeeren 
46 

WIENER SCHNITZEL 
traditional Viennese veal schnitzel, served with potato-cucumber salad & lingonberries

 

mit Sardelle & Kapern/ with anchovy & capers +4 

mit schwarzem Trüffel / with black truffle +8 

CafÉ DE PARIS 
2 

rare gebratenes Entrecôte mit Kräuterbutter gratiniert & Pommes (ca. 180g oder 250g) 43/53 

CAFÉ DE PARIS
 rare grilled entrecôte topped with herb butter and served with french fries (approx. 180g or 250g) 

Aus dem Meer 
SPAGHETTI frutti di mare mit Knoblauch, Chili, Miesmuscheln, Seppioline, Gamberi & Moscardini 

29/39 

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE 
with garlic, chili, mussels, baby squid, prawns & baby octopus

 

SOLE MEUNIÈRE ganze Seezunge à 350g, am Tisch filetiert, mit Salzkartoffeln & frischem Blattspinat 
57 

WHOLE SOLE
 filleted tableside, served with boiled potatoes & fresh leaf spinach

 

paella 
1,2 Reisgericht mit Safran, Gemüse, Black Tiger Shrimps, Hähnchen, Calamari & Miesmuscheln

 39 

PAELLA traditional Spanish rice with saffron, vegetables, shrimps, chicken, calamari & mussels 

Vegetarisches 
TAGLIATELLE al tartufo nero 

 crèmige trüffel-rahmsauce mit frischem trüffel
 28/38 

TAGLIATELLE WITH BLACK TRUFFLE 
creamy truffle cream sauce with fresh truffle 


